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morphin dargestellt (s. d. folg. Referat) und hinsichtlich der optischen
Kigenschaften und der Loslichkeitsverhiiltnisse mit einander und mit
natiirlichem Codiin verglichen. Er fand alle 4 Substanzen ecinander
so dhnlich, dass er glaubt, sie fiir identisch halten zu miissen. wyiios.

Die Methylither des Morphins von ). Hesse (Pharm. Journ.
trans. 1882, No. 625). Im vergangenen Jahre (vergl. diese Berichte
XIV, 2240) hat Hr. Hesse in dems. Journ. die Behauptung aufge-
stellt, dass durch Einwirkung von Jodmethyl auf Morphin und Natriam-
hiydrat ein a-Methylmorphin, dagegen auf Morphin und Kaliumhydrat
ein fi-Methylmorphin entstehe und dass beide verschieden seien vom
natiirlichen Codein. Er hat jetzt gefunden, dass das a-Methylmorphin
identiseh ist mit Codein, wie Grimaux frilher gefunden hatte, und
dass die damals aufgefundene Verschiedenheit im optischen Verhalten
der nicht -volligen Reinheit des «-Methylmorphins zuzuschreiben war.
Das S-Methylmorphin dagegen ist Dimethylmorphin, ans dem Jod-
hydrat durch Kalilange in Freiheit- gesetzt und unterscheidet sich da-
durch vom Codein, dass es sich in concentrirter Schwefelsdure mit
kaffeebrauner, schnell tief violetter Farbe auflést. Durch die Existenz
dieses Dimethylmorphins hélt sich Hr. Hesse fiir berechtigt annehmen
zu diirfen, dass das Morphin zwei Hydroxyle enthalten miisse.

Pinner.

Physiologische Chemie.

Der zeitliche Ablauf der Zersetzung im Thierkérper von
Ludwig Feder (Zeitschr. f. Biologie 17, 531 — 576). Keder ver-
folgte bei einer Hiindin von 25 kg, welche alle zwei Stunden kathe-
terisirt wurde, den zeitlichen Ablauf der Ausscheidung von Wasser,
Stickstoff, Schwefel und Phosphorsidure im Harn. Aehnliche
Versuche wurden in weniger umfassender Weise von Becher (Studien
iber Respiration. Ziirich, 1855, 2. Abschn., p. 32, 39), Voit (Physiol.-
chemische Untersuchungen. 1857, p. 42), Panum (Nordiskt medicinskt
arkiv, Bd. 6, No. 12), Carl Ph. Falek (Beitr. z. Physiologie etc. Bd. 1)
und Forster (Zeitschr. f. Biologie 9, 383) angestellt. Im IHunger-
zustand (bei gleichzeitiger Entziehung des Trinkwassers) zeigten am
dritten Tage die Ausscheidungen nicht analoge Schwankungen wie bei
Aufnahme von Nahrung, was Bert (Gaz. méd. 1880, p. 21) fiir den
Menschen angab. Das Verhiltniss vou 1%, 0; : N (im gahzen Tag
1:5.9 resp. 4.3) wechselte in den einzelnen zweistiindigen Perioden;
es war héher in den Anfangs- und Endperioden des Versuchstages
(Max. 11.0) als in den mittleren (Min, 2.8), in welcher dic Pz O;-Aus-
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scheidung am reichlichsten war. Verfasser fiihrt aus, dass diese reich-
lichere PyOs-Ausscheidung nicht auf den vorwiegenden Zerfall gewisser
Gewebe, jedenfalls nieht anf den von Nervengewebe und Gehirn be-
zogen werden kann. — Bei Fiitterung mit Fleisch und Wasser
(200 g} am Beginn des Versuchstages trat schon in der ersten Periode
eine Steigerung der Stickstoffausscheidung ein, welche bei 500 g Fleisch
in der dritten Periode ein Maximum von 13.6 resp. 14.1 pCt. der tig-
lichen Gesammtausscheidung, bei 1000 g Fleisch in der vierten Periode
ein Maximum von 13.0 pCt. erreichte. Die Curve der Schwefelaus-
scheidung verlief dhnlich, erreichte ihren Gipfel aber schon in der
zweiten Periode. Die Phosphorsiureausscheidung steigt am friihesten
an und erreicht zuerst ihr Maximum. Stickstoff und Schwefel des
Eiweisses werden langsamer resorbirt und unterliegen vor der Aus-
scheidung Verinderungen ihrer Bindung, wihrend das im Fleisch ein-
gefiihrte phosplhorsaure Salz schnell resorbirt und ausgeschieden
wird. Ebenso verhdlt sich dem Fleische beigegebenes NaHPQy
(Vers. I11, 3), wihrend beigegebenes Chlornatrium langsamer, &ihn-
lich wie der Stickstoff ausgeschieden wird. Beigabe von Natrium-
phosphat (5 g) Leschleunigte iibrigens die Ausscheidung des Stickstoffs
und des Wassers, wihrend Chlornatrium (5 g) die Ausscheidung des
Wassers nicht, die des Stickstoffs wenig, die der P2Q; etwas mehr
beschleunigte. Mit Benutzung der von Sehmidt-Miilheim (Areh. f.
Physiol. 1879, 89) fiir den zeitlichen Verlauf der Resorption des
Fleischeiweisses gefundenen Werthe berechnet Verfasser, dass im Stick-
stoffgleichgewichtszustand ca. /4 der Fleischmenge in den ersten zwei
Stunden im Korper angesetzt und in den letzten 12 Stunden wieder
zersetzt wird. — Zusatz von Fett zur Fleischnahrung verlangsamt
die Ausscheidung des Stickstoff (Panum, 1 ¢.) und vertheilt sie mehr
gleichmissig liber den ganzen Tag; die Schwefelausscheidung wird in
dhnlicher Weise beeinflusst, nicht aber die der Phosphorsdure. Dieses
Verhalten erklirt dic giinstige Wirkung eines Zusatzes von Fett zum
Eiweiss in der Nahrung. — Die Arbeit enthilt viele Details, welche
in Tabellen und Curven iibersichtlich zusammengestellt sind.
Herter,

Ueber die Bedeutung des Asparagins fiir die thierische Er-
néhrung von H. Weiske, G. Kennepohl und B. Schulze (Zeitschr.
f. Biologie 17, 415—500). Fortsetzung der Versuche von Weiske in
Verbindung mit M. Schrodt und St. v. Dangel (I. c. 15, 261). Diese
Versuche (an Kaninchen, Hiihnern und besonders an Hammeln) hatten
ergeben, dass das Asparagin, welches in den pflanzlichen Futtermitteln
oft reichlich auftritt, KEiweiss sparend wirkt, dhnlich dem Leim und
dadurch auch bei eiweissarmer Nahrung den Ansatz von Stickstoff
herbeifihren kann, — In einer neuen Versuchsreihe erhielten die

Berichte d. D. chem. Gesellschaft, Jahrg. XV. 145
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Hammel (I und II) in Periode 1: tiglich 1000 g Wiesenheu, in Periode 2:
neben dem Heu I. 250 g Bohnenschrot, 1I. dagegen 130 g Stiirke, 32 ¢
Zucker und 5249 g Asparagin, in Periode 3: I. neben dem Heu
130 g Stirke, 32 g Zucker und II. ausserdem 64.4 g Leim. Folgende

Tabelle zeigt die durchschnittliche, tigliche Aufnahme und Ausscheidnng
des Stickstoffs in dieser zweiten Versuchsreihe.

. Periode 1 Periode 2 Periode 3
Versuchsthier I II. L 1L L .
Aufgenommen N 17.05g 17.05g 2592g 27.13g 17.24g 27.13¢
Ausgeschieden

in Faeces 6.23» 650> 807» 7.8l 7.13» 7.91>»
im Harn 7__9._8_9_ » 9'55LA 14.78 »,_16'9_1_» 8.23 >>Ml_7.“-§ »
Angesetzt N 093g 1.0 g 3.13g 241g 18g 187¢g

In Periode 2 hatte also die Beigabe von Asparagin zum Heun fast
ebenso giinstig auf den Stickstoffansatz gewirkt, als die Beigabe von
Bohnenschrot mit ungefihr gleichem Stickstoffgehalt in Form von Ei-
weiss. In Periode 3 hatte auffallenderweise die Beigabe von Leim
den Stickstoffansatz nicht beférdert. — In einer dritten Versuchs-
reihe erhielt ein Hammel in Periode 1: tdglich 1000 g Wiesenheu,
in Periode 2: daneben 183 g Stirke und 42 g Zucker, in Periode 3:
130 g Stiivke, 32 g Zucker und 52.5g Asparagin.

Versuchsthier NPeriode S1 NPoriode ‘SZ 1é’oriode 33
Aufgenommen 18.11g 3.256g 18.11g 3.23g 2791g 3.24g
Ausgeschieden

in Faeces 6.09» 1.28: 842> 140> 8.10» 140g
im Harn 1039 » 1.67 » 8.26> 1.45» 18.67» 1.51»
Angestetzt 1.13g 0.30g 143g 038g lldg 0.33g

Die Beigabe von Asparagin hatte also hier nur eine Steigerung
des Stickstoffgehaltes im Harn, nicht aber zugleich eine Vergrosserung
des Stickstoffansatzes, wie in den frilheren Versuchen bewirkt. — Auf
Grund der Analyse der Faeces discutirt Verfasser den Einfluss der
verschiedenen Beifutter auf die Ausnutzung der Albuminsab-
stanzen des Heues bei der Verdauung; das Asparagin hatte dem-
nach einen giinstigen Einfluss, #hnlich dem des eiweissreichen Bei-
futters, wiihrend die stickstofffreien Beigaben nach den Autoren un-
ginstig wirken.

Bei Versuchen an Giinsen, welche mit Stirke allein oder mit
Stirke und Kleie respektive Asparagin oder Leim gefiittert wurden,
zeigte sich ebenfalls ein giinstiger Einfluss des Asparagin auf die Er-
nihrung. In Periode 2 (nach eiweissreicher Nahrung) konnte aller-
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dings das Asparagin bei Eiweissmangel das Sinken des Kérpergewichts
von Gans I nicht verhindern, wohl aber in Periode 3 bei Gans II,
welche vorher bei unzureichender Zufuhr von Eiweiss an Kérper-
gewicht verloren hatte. Nach vollstindigem Ersatz des Eiweisses in
der Nahrung durch Asparagin oder Leim gingen die Thiere zu Grunde,
in ersterem Falle langsamer als in letzterem.

Der Einfluss der Erpdlrung auf die Milchproduktion wurde
in lingeren Versuchsreihen bei einem Schaf und zwei Ziegen ver-
folgt. Beigabe von Oel hatte eine giinstige, Stirke eine ungiinstige
Wirkung auf die Menge der Milch, sowie des festen Riickstandes und
des Fettgehaltes derselben. Asparagin ebenso wie Bohnenschrot wirkten
der mit der Dauer der Lactation fortschreitenden Abnahme der Milch-
produktion entgegen, wihrend sie zugleich eine Vergrdsserung des
Korpergewichts herbeifiihrten. Ausfiihrliche Tabellen im Original.

Herter.

Ueber den Einfluss der Peptone und gewisser unorganischer
Salze auf die diastatische Wirkung des Speichels von R. H.
Chittenden und J. S. Ely (Americ. Chem. Journ. 1882, 107). Ein
Zusatz von 1 — 2 pCt. Pepton zum Speichel steigert die diastatische
Wirkung desselben um etwa 4 pCt. Wihrend die Wirkung des Speichels
in saurer Losung von 0.025 pCt. Sduregehalt bedeutend vermindert
wird, erfihrt sie bei gleichzeitiger Anwesenheit von 1—2 pCt. Pepton
eine Steigerung um 7 pCt. Bei hoherem Sduregehalt ist die Gegen-
wart von Pepton kanm von Einfluss; in einer 0.3procentigen Siure-
16sung wirkt Speichel nicht mehr, gleichgiltiz ob Pepton zugegen ist
oder nicht. Controlversuche ohne Stirke oder Glycogen zeigten, dass
aus den Peptonen kein Traubenzucker gebildet wird, wie es Seegen
annimmt (Pfiger’s Archiv 25, 165); Controlversuche ohne Speichel
zeigten, dass die Peptone keine diastatische Wirkung &ussern. Aehn-
liche Wirkung wie Pepton hat in saurer Losung das Calciumphosphat,
0.012 g auf 100 cem, d. h. die Wirkung, welche in rein saurer Losung
von 0.025 pCt. gleich Null ist, wird durch Calciumphosphat bedeutend
gesteigert, allerdings nicht, wie durch Pepton, iiber die Wirkung des
normalen Speichels hinaus. Weitere Versuche bestitigten, dass das
Ferment des Speichels durch 0.025 pCt. Salzsiiure nur zeitweise un-
wirksam, aber nicht zerstért wird. Speichel, der mit einer solchen
Sdure 45 Minuten bei 40° digerirt war, zeigte nach dem Neutralisiren
mit Natriumcarbonat wieder seine volle Wirksamkeit. Es ist demnach
sehr wahrscheinlich, dass die diastatische Wirkung des Speichels im
ersten Stadium der Magenverdauung, wo die saure Reaktion nur eine
sehr schwache ist (v. d. Velden, Zeitschr. phys. Chem. 8, 205), fort-
davert. Die Geschwindigkeit, mit welcher durch Speichel Stirke in
Zucker verwandelt wird, ergiebt sich aus der folgenden Tabelle:

145*
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Nach 1 Minute waren 39.82 pCt. | Nach 30 Minuten 47.57 pCt.

y b » » 44,00 » » 45 » 49.72 »
> 10 » s 4536 » , » 60 » 5013 >
» 15 » » 4599 » 5 > 120 » 52.56 »

von 0.5 g Stirke durch je 12 cem Speichel in Zucker verwandelt.

In alkalischen Lésungen von 0.3 bis 0.15 pCt. Natrinmearbonat,
in welehem die diastatische Wirkung des Speichels sehr verringert ist,
wird sie durch Zusatz von Pepton wieder fast normal. Die Asche der
Peptone bewirkt diese Steigerung nicht. Schotten.

Ueber den Magensaft von P. Chapoteaut (Compt. rend. 94,
1723 und 95, 140). Verfasser hat aus den Magen von frisch ge-
schlachteten Hammeln die sorgfiltig getrennten Driisen durch ein feines
Metallsieb durchgepresst, den Brel bei 500 getrocknet und den Riick-
stand mit Aether gewaschen, bis der Aecther furblos durchlief. Der
Rickstand wurde darauf mit Wasser, in welchem er sich zum Theil
loste, behandelt, wihrend ein anderer Theil dem jede verdauende
Kraft abgeht, zariickblieb. Die wissrige Losung liess auf Zusatz von
Alkohol, besser von verdiinnter Schwefelsdure einen weissen, pulverigen
Kérper fallen, der die verdaucnde Kraft des Magensaftes in hohem
Mausse Desitzt. Seine wilssrige Losung wird bei 1000 nicht coagulirt,
hat aber alsdann die Digestionsfihigkeit eingebiisst; mit Kalk- und
Barytsalzen, ebenso mit Bleiessig giebt sie Niederschlige. Dieser
Korper, dessen Zusammensctzung:

(C == 51 pCt., H = 7.2 pCt., N = 15.4 pCt.)
derjenigen der Eiweisskiorper ihnlich ist, ist neben cinem inactiven
Albumin und neben einer Fettsfure als Kalinmsalz im Magensaft ent-
halten. Verfasser nennt ihn Pepsin. Yinner.

Die Erndhrungsweise der sogenannten Vegetarier, vom
physiologischen Standpunkte aus betrachtet von Traugott
Cramer (Zeitschr. physiol. Chem. 6, 346 — 385). Cramer verfolgte
withrend dreier Tage dic Ausnutzung der Nahrung bei einem
64 jilirigen hoheren Beamten, welcher bereits seit 11 Jahren Anhidnger
der »vegetarischen Lebensweise« war und seine Kost nach Belieben
wiithlte. Die Versuchsperson nahin pro die 1980.86—2738.90 ¢ Wasser,
71.23—75.82 ¢ Kiweiss, 47.71—74.09 g Fett (Aectherextract), 349.86 bis
642.24 g Koblehydrate und 22.41-—35.86 ¢ Salze auf. (Nach Voit
sind 118 g Eiweiss, 56 g Fett und 500 g Kohlehydrate erforderlich.)
28 pCt. der festen Nahrangsstoffe Destanden aus Schrotbrod.  Von
dem ecingefiihrten Eiweiss wurden 21.13 pCt. nicht verdaut; nimmt
man das animalische Eiweiss (Milch, i) im Betrag von 35.15 pCt.
als vollkommen verdaulich an, so blieben 31.96 pCt. des vegetabilischen
unverdaut, Trotz der geringen Eiweisszufuhr war die Nahrung aus-
reichend; es bestand anndhernd Stickstoffeleichgewicht (Einnahme im
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Mittel 11.80 g, Ausgabe 10.86 g); indessen ist Verfasser geneigt, die
geringe Widerstandsfihigkeit der Versuchsperson gegen Krankheiten
der eigenthiimlichen Erndhrung zuzuschreiben. Uebrigens ist dieselbe
pach Verfasser nur deshalb fihig, das Leben zu unterhalten, weil sie
keine rein vegetabilische ist. — Die Kosten des Rohmaterials
der Nahrung berechneten sich auf durchschnittlich 105 pf. tiglich.
Der Preis des verdaulichen vegetabilischeu Eiweisses der Nahrung ver-
hielt sich zu dem Preise des verdaulichen animalischen wie 17 zu 10.
Niheres iiber die Skonomische Seite der Frage sowic andere Einzeln-
heiten im Original. Uerter,

Ueber die Zusammensetzung der Frauenmileh von M. A.
Mendes de Leon (Zeitschr. f. Biologie 17, 501—530). Diese Unter-
suchungen wurden bereits im Auszug von Forster mitgetheilt (diese
Berichte XIV, 591). Die Tabellen des Originals zeigen das stetige
Ansteigen des Fettgehaltes in den einzelnen nacheinander abgemolkenen
Proben, auch wenn die Entleerung der Brustdriise in 8—9 Portionen
erfolgte. Wurde zwischen den Probenahmen eine Viertelstunde gewartet,
so war die erste, nach der Pause entleerte Portion regelmiissig etwas
fettdirmer, als die vorher entnommene. Dass dieses Verhalten nicht
durch eine Aufrahmung in der Driise (Parmentier) bedingt sein kann,
wird durch vergleichende Analysen der Milch aus dem oberen und aus
dem unteren Theile derselben gezeigt. Nach Verfasser kann der
grossere Fettreichthum der spéteren Portionen erklirt werden sowohl
durch Adhésion der Milchkiigelchen in den feineren Driisengiingen,
welche spiter entleert werden, als die gréberen (Heynsius), als auch
durch nervésen Einfluss (Heidenhain). Letzteren leugnet Fr, Hof-
mann (die angebliche Neubildung wvon Milch wdhrend des Melkens.
Leipzig 1881). — Stets fand sich wie bei Sourdat (Compt. rend. 71,
87; 1870) und Brunmner (Priger's Arch. 7, 421) die Milch der
rechten Brust fettreicher als die der linken, welche ibrigens meist
gréssere Quantititen Milch produocirte. Der Einfluss der Lactations-
dauver und der Erndhrung tritt in Mendes de Lieon’s Analysen nicht
hervor. — Eine Norm fiir die Zusammensetzung der Frauenmilch lisst
sich nach Verfasser nicht aufstellen. Im Mittel seincr Analysen fand
sich: fester Riickstand 12.21 pCt., Fett 3.89 pCt., Zucker 5.54 pCt.,
Asche 0.25 pCt. Herter.

Ueber das Basensidureverhiltniss im Blutserum und anderen
thierischen Fliissigkeiten von ‘Richard Maly (Monatshefte fir
Chem. 8, 309—324). Hr. Maly hat friiher die Ansicht ausgesprochen,
dass das Blut zwar eine dem Lakmus gegeniiber alkalisch reagirende,
aber vom theoretischen Standpunkt aus betrachtet saure Flissigkeit
sei, da es zwar die alkalisch reagirenden, gleichwohl aber sauren Salze
NaHCO;3; und NagHP Oy enthélt und da ferner sclion in Folge des



Vorhandenseins freier Kohlenséure séimmtliche als Salze im Blute vor-
handenen Siuren in mehr oder minder grosser Menge auch In freiem
Zustande sich befinden miissen. Wie er ansserdem experimentell nach-
gewiesen hat, besitzen Sinren und saure Salze grisseres Diffusions-
vermigen als neutrale Salze, daher miissen. aus dem Blute die saaren
Verbindungen leichter diffundiren und er erkléirte darans die Mdéglich-
keit der Bildung sauer reagirender Drisensifte. Um dem Hinwurf
zu begegnen, dass auch alkalisch reagirende Driisensifte (Galle, Pan-
kreassaft) secernirt werden und deshallb die Driisenabsonderung nicht
lediglich auf Diffusionserscheinungen zuviickzufiihren wire, hat Hr.
Maly jetzt experimentell nachzuweisen gesucht, dass 1) im Blut trotz
der alkalischen Reaktion mehr Siiuren vorhanden sind, als der Bildung
neutraler Salze entspricht und dass 2) auch in den alkalisch reagirenden
Scereten ein Ueberschuss von Siuren gegeniiber den Basen enthalten
ist. Die Versuche wurden in der Weise ausgefiihrt, dass die Fliissig-
keit (Blut, Galle u. s. w.) znniichst mit iiberschiissiger, verdiinnter
Lauge von bekanntem Gehualte versetzt wurde, um alle Phosphorsiure
in nentrales Phosphat. M3;P Oy, und die Kohlensdure in neutrales
Carbonat, MyC Oy, tiberzufihren, dann die Phosphate und Carbonate
durch Chlorbaryum entfernt wurden und das Filtrat mit Siure zuriick-
titrirt wurde. Bei allen Versuchen wurde weniger Sdure gebraucht,
als der zugesetzten Lauge entsprach. Dinner.
Ueber das Verhalten der Rindsgalle zur Hiifner’schen
Reaktion und einige XEigenschaften der Glycocholsidure von
Friedrich Emich (Monatshefte fir Chem. 3, 325— 342). Verfasser
hat diec Griinde zn ermitteln gesucht, warum die bekannte Ilifner-
sche Methode zur Abscheidung der Glycocholsdure aus der Galle durch
Zusatz von etwas Salzsdure und Aether in so viclen Fillen nicht das
gewiinschte Resultat hat. Kr hat zunéichst gefunden, dass man besser
statt des Aethers Benzol verwendet und nach Zusatz von 4 Volum-
procent concentrirter Salzsiure die Gallenflissigkeit wiederholt damit
schiittelt. Was die Glycocholsidureabscheidung selbst betrifft, so hat
sich lherausgestellt, dass die durch Salzséiure und Benzol krystalli-
sirenden Gallen durchschnittlich ea. 3 pCt. Natriumglycocholat und
etwa cbenso viel Taurocholat, dass dagegen die nicht krystallisirenden
Gallen nur wenig Glycocholat (ca. 3/, pCt.) und vornehmlieh Tauro-
cholat (ca. 5!/ pCt.) enthalten. Die Taurocholsiurelosung aber ver-
mag die geringe Menge der vorhandenen, in Freiheit gesetzten Glyco-
cholsdure zu losen. — Verfasser hat ferner die Ldslichkeit der Glyco-
cholsdure noch eimmal bestimmt. 1000 Theile Wasser 15sen bei 20°
0.33 Theile, bei 60° 1.02 Theile, bei 709 2.35 Theile, bei 1000 3.5 Theile
Sidure. Die Lostichkeit der Sédure in wissrigem Alkohol betrigt bei
20°: in 1000 Theilen 1 pCt. Alkohol 0.35 Theile, 2 pCt. 0.49 Theile,
10 pCt. 1.0 Theil, 20 pCt. 2.75 Theile, 30 pCt. 16.74 Theile, 50 pCt.
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Alkohol 27.53 Theile; 1000 Theile Aether 16sen 0.93 Theile, Benzol
0.09 Theile, Chloroform 0.11 Theile Sidure bei 20°. Die Loslichkeit
in 1000 Theilen taurocholsiurehaltigem Wasser ist folgende:
I procentige Taurocholsaulelosung loste 0.56 Theile Glycocholsiure
b) » » » 3.7 » »
10 » » » 6.9 » »

Die Glycocholsiiure schmilzt bei 132—1349% oberhalb 1400 verliert
sie Wasser, jedoch bei keiner Temperatur gerade 1 Molekiil. Die
beim Kochen der Sidure mit Wasser entstehende, unldsliche Para-
glycocholsdure schmilzt bei 183—184°% Die Glycocholsiure léisst sich

mit Natronlauge titriren, da ihre Alkalisalze neutral sind.  pinner.

Vergleichende Untersuchung der Darmgase.von H. Tappeiner
(Zeitschr. physiol. Chem. 6, 432-—479). Fortsetzung zu Tappeiner’s
Mittheilung (diese Ber. X1V, 2375) iiber die Darmgase der Pflanzen-
fresser. H. Tappeiner verfolgte besonders die Verhiltnisse des
Grubengases. Die Vergihrung der Cellulose mit Kloakenschlamm
unter Bildung von CH, (Popoff, Pfiger's Arck. 10) wies auf die
Cellulose als Quelle desselben hin, andererseits fand Ruge (Sitzungsber.
Wien. Akad. 44, 1862) viel Grubengas im Dickdarm des Menschen
auch bei reiner Fleischkost und Kunkel beobachtete die Entwickelung
desselben (1.5 pCt.) bei Faulniss von Fibrin mit Pankreas; die vor-
liegende Untersuchung spricht dafiir, dass sowohl Cellulose als
Eiweiss das Material fir die CH,-Bildung abgeben kann. — Im
Darm des Hundes wurde von Planer (Sitzungsber. Wien. Akad. 42, 1860)
nie CH, beobachtet; nach Tappeiner fehlte dasselbe darin auch bei
reicher Cellulosekost; es fanden sich folgende Gase im Darme der
Hunde und Gédnse bei verschiedener Nahrung:

Hund Gans
Tleum ;Dickdarm Dickdarm
]
.. . .. | |
Wirsing mit ctwas | Wirsing-  Erbsen- | Roggen- X
Nahrung Fleisch kohl mehl || mehl | Fleisch
pCt. | pcCt. pCt. pCt. ‘ pCt. ‘ pCt.
CO, 15.95 53.69 10.83 2.04 ‘ 17.54 .13
0 0.29 0.84 2.09 0.37 3.62 1.14
H 26.43 26.01 2.76 8.32 0.72 593
CH, — — 13.51 10.64 — -
57.28 19.46 70.78 78.99 78.12 85.28
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Bei 7 Schweinen wurden die in den verschiedenen Theilen des
Darmkanals enthaltenen Gasgewichte analysirt.

Nahrung Magen |Jcjunum Illeam |Blinddarm |Grimmdarm
plt. pCt. pCt. pCt. pCe. pCt.
g COy | 53.80 — 14.40 70.82 48.60
Gekoehtor
Kopfkohl 2 0 2.20 — — 0.24 —
H 25.19 — 9.64 21.51 2.82
Clly 1.36 — 0.28 5.35 37.53
N 1743 — 582 3.16 11.34
Gekochtes (| €02 — 8.80 2.61 19.62 -
mageres SHo 0.43 Spuren — -
Prerdefleisoh 2 H — | s | oarr 541 -
CH, - — — 27.65 —
N - 78.86 49.62 47.32 —

In den & anderen Fillen (s. Original) fand Kitterung mit Erbsen-
mehl, Roggenmehl, Fleisech und Mileh statt. In den meisten Fillen
fand im Magen eine nicht unbedeutende Géahrung unter Entwickelung
von H statt, dhulich wie beim Pferde (Tappeiner L ¢.); beim Menschen
wurden nur in pathologischen Zustéinden trennbare Magengase beobachtet
(s. Ewald, Du Bois Reymond's Arch. 1874, 217). Im Diinndarm
entwickelte sich hauptsiichlich COz und Il in miissiger Menge (Nach-
gidlrang von Dinndarminhalt bei Kohlfiitterung lieferte 79.89 pCt. COq
neben 18.09 pCt. 1I). Reichlichere Gasentwickelung zeigte der Blind.-
und Grimmdarm; in ersterem iiberwog II, in letzterem CHy; STk
fand sich nicht nur bei Fleisch- sondern auch bei Pflanzennahrung
(aoweichend von Planer’s Resultuten am Hunde). Grubengas wurde
im Dickdarm stets gebildet, auch bei reiner Fleischnahrung; bei Er-
nidhrung mit 10 L Mileh und 11/ Pfd. Pferdetleisch verschwand das-
selbe bis auf Spuren (in Uebereinstimmung mit Ruge’s Beobachtungen
am Menschen). Auch im Dickdarm ecines sangenden Lammes, welches
gleichzeitig Heu frass, fand sich neben 14.36 pCt. COz, 53.23 pCt. H
und 25.44 pCt. N kein Grubengas. Tappeiner suchte experimentell
zu erweisen, dass die saure Reaktion des Darminhalts bei Mileh-
kost die Bildung von CH; verhindert.



2269
Kaninchen liefern nicht nur bei Fitterung mit Heu oder Kohl
viel Grubengas, sondern, wie folgende Analysen zeigen, auch bei Er-

ndhrang mit Leguminosen (gegen C. B. Wofmann, Wien. med.
Wochengchr. 1872):

Blind- Nachgithrung
Magen Dinndarm und Mastdarm von
Grimmdarm Grimmdarminhalt

POt pet. pCt. pCt. Pt

CcO, 16.59 13.56 30.53 7.70 73.13
0 1.34 0.19 0.13 — -

H 2.06 7.72 — — 1.43

CH, 3.84 2.83 43.58 17.68 23.72

N 76.22 73.71 25.70 44.62 1.24

Fleischfressende Seefische (Haifische und Orthagoriscus
Mola) enthielten keine brennbaren Gase im Darm. — Tappeiner
erklirt die bei verschiedenen Thieren gefundenen Differenzen haupt-
sichlich durch die verschiedene ILinge des Darmkanals, welche die
mit der Nahrong cingefiibrten Fermentorganismen mehr oder weniger
zur Wirkung kommen lisst. Herter.

Unterguchungen iiber das diastatische Ferment der Bacterien
von Julius Wortmanu (Zeitschr. physiol. Chem. 6, 287—329). Die
diastatischen Fermeute der hdheren Pflanzen sind neuerdings von
Gorup Besanez und Will (diese Ber. V1I, 1473. VIIL 1510, 1513),
Krauch und besonders von Baranectzky (Die Stirke umbildenden
Fermente in den Pflanzen, Leipzig 1878) eingchender studirt worden,
Verfasser benutzte zu scinen Versuchen bacterienrciche Infuse von
Bohnen oder Kartofteln (meist Bacterium termo enthaltend), welche
tropfenweise den 1 pCt. Néhrsalze (NaCl, MgSO,, KN O3, NH;H. POy
zn gleichen Theilen) haltenden Lisungen zugesetzt wurden, Folgendes
sind die Ergebnisse derselben: Die Bacterien sind im Stande, auf
Stirkekdrner, Stirkekleister und geliste Stirke diastatisch zu wirken.
Am schuellsten wird Weizenstirke angegriffen, dann folgt Bohnen-,
Palmen-, Canna-, Curcuma-. Iris-. endlich Kartoffelstirke. Die Bac-
terien bilden nur dann Diastase, wenn ihpen keine andere benutzbare
Kohlenstoffverbindung. z. B. Eiwciss oder Weinsiure, zu Gebote steht
und zagleich der Zutritt atmosphirischer Luft nicht verhindert ist.
Die Bacteriendiastase ist léslich in Wasser und wird durch Alkohol
getillt; sie wirke auch bei Luftabschluss; Eiweisskirper verwandelt sie
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nicht in Pepton. Das Ferment wird auch in neutralen, stirkehaltigen
Losungen von den Baeterien abgeschieden; in schwach sauren Lé-
sungen wirkt es kriftiger als in neutralen. Die Arbeit schliesst mit
Betrachtungen iiber die Rolle der Diastase im Haushalt der hiéheren
Pflanzen. Herter.

Untersuchungen iiber die wissenschaftliche Grundlage der
Antisepsis und die Entstehung des septischen Giftes von R.
Zweifel (Zeitschr. physiol. Chem. 6, 356—421). Zweifel schliesst
¢gich der Ansicht der Autoren au, welche das Vorhandensein von
Bacterienkeimen in gesunden lebenden Organismen annehmen
(anter anderen Nencki und Giacosa, diese Ber. XII, 2018), doch
entwickelten dieselben nach seinen Versuchen (an Kuninchen) keine
stinkende Fiulniss und kein septisches Gift, wenn Sauerstoff zu-
gegen war. Schon der normale Sauerstoffgebalt des Blutes (selhst
des vendsen) geniigte, um das unter antiseptischen Cautelen diber
Quecksilber aufgefangene Blut zu conserviren; in reinem Saunerstoff
abgeschlossen, fanlte der dem Thiere frisch entnommene Herzmuskel
nicht. Herter. -

Ueber zwei neue antiseptische Mittel: das Calcium- und
das Natriumglyceroborat vou G. Le Bon (Compt. rend. 95, 145).
Dureh Erhitzen gleicher Theile von Glycerin und Calciumborat oder
Borax bei 160°% bis eine Probe beim Erkalten zur durchsichtigen gla-
sigen Masse erstarrt, erhillt man stark hygroskopische und deshalb in
gut verschlossenen Gefiissen aufzubewahrende Verbindungen, welche
sehr leicht in Wasser 16slich sind (in /3 Th.), selbst in verdinnter
Losung stark antiseptische Kigenschaften besitzen und, da sie ausser-
dem geruchlos und ohne Wirkung selbst auf die empfindlichsten Organe
sind, vom Verfasser statt der Carbolsdiure bei chirurgischen Operationen,
ebenso als Mittel zur Conservirung von Fleisch u. s. w. empfohlen
werden, Piuner.

Ueber die fiir die Industrie erforderlichen Bedingungen der
Anwendung von Kilte zur Zerstérung von Parasitenkeimen in
dem als Nahrungsmittel verwendeten ¥Fleisch von . Carré
(Compt. rend. 95, 147). Verfasser stellt zundchst eine Kostenberechnung
auf, um wie viel Fleisch bei Aufbewahrung in seinem grossen Eis-
apparate wihrend neuntiigiger Fahrt und unter Erhaltung einer Tem-
peratur von —300 vertheuert wiirde und zeigt, dass sich die Kosten
auf etwa 1 Cent. pro Kilogramm Fleisch stellen. Er erwihnt ferner,
dass solches kalt gehaltene Fleisch nach dem Aufthanen nicht so
schoell fault als gewdhnliches Ileisch. Endlich schligt er vor, in
rohem Fleisch die Pilzkeime durch ein- bis zweistlindiges Abkiihlen

des Fleisches anf —40 bis —50° in seinem Apparate zu zerstdren.
Pinner.



Einwirkung des Wasserstoffsuperoxyds auf die rothfirbende
Substanz des Blutes und auf das Hdmatosin von A. Béchamp
(Compt. rend. 94, 1720). Defibrinirtes und durch Filtriren durch
Baryumsulfat von allen Organismen befreites Blutserum iibt, wie Ver-
fasser friher gezeigt hat, keine Wirkung auf Wasserstoffsuperoxyd
aus, woll aber die rothe Liosung der Blutkérperchen. Hierbei ist es
das Himatosin, welches unter tiefer Zersetzung und Entfirbung die
Wirkung ausiibt. So entwickelt Hidmoglobin aus Hz O nicht allen
Sauerstoff (26 cem statt 31.5cem, 34cem statt 42 cem), die Flissigkeit
entfiirbt sich und es scheidet sich eine gelbliche flockige Masse aus,
welche alles Eisen zn enthalten scheint, wihrend die entfirbte Fliissig-
keit it Mangansuperoxyd keinen Sauerstoff mehr entwickelt, also
kein Hy Oy mehr enthilt. Reines Himatosin zersetzt Wasserstoff-
superoxyd mit grosser Kraft und auch hierbej findet Entfirbung und
Absorption von Sauerstoff statt (es wurden statt 42cem nur 28 cem O
eutwickelt). Pinner.

Ueber verschiedene Eigenschaften der Blausdure von Ch.
Brame (Compt rend. 94, 1656). Dampfformige Blausdure bringt in
Eiweisslosungen eine kaum bemerkbare Triibung hervor, dagegen giebt
eine wiisserige Blausiurelsung mit Eiweisslésung einen reichlichen
Niederschlag. Die Cadaver von mit Blausiure vergifteten Thieren
halten sich linger als ein Jahr, nach mehreren Monaten verlieren sie
den Blausfuregeruch véllig und enthalten nun lediglich ameisensaures
Ammonium. Pinner.

Einige Versuche iiber das Verhalten des Eisenchlorides zum
Albumin von C. Buchner (Arch. pharm. 17, 417—425). Die ofters
ausgesprochene Ansicht, dass durch Fillung von Kiweisslésungen mit
Eisenchlorid Priparate von bestimmter Zusammensetzung entstehen,
hat der Verfasser einer quantitativen Priifung unterzogen. Hierbei fand
er, dass die Niederschlige je nach den eingehaltenen Bedingungen von
ganz verschiedener Zusammensetzung sind, sowohl was das Verhiltniss
vom Kisen zum Eiweiss, als auch vom Eisen zum Chlor betrifft.

Mylius.

Ueber Ameisensiure von A. Vogel (Sitzungsber. d. Akadem. d.
Wissensch. Miinchen 1882, 345). In jedem #chten Honig hat der Ver-
fasser freie Ameisensiure gefunden, von welcher er vermuthet, dass
sie wesentlich dazu beitrage, jenen zu conserviren. In der That gihrt
der sogenannte gereinigte Honig, trotzdem beide dieselbe Concentration
besitzen. Die Ameisensdure riihrt von den Stacheln der Bienen her
and betriigt durchschnittlich 0.1 pCt. des Rohhonigs. Mylius.

Untersuchung von Weidengallen von Edw. Johanson (Pharm.
Zeitschr. Russl. 1882, 455—463). Aus der nur qualitativen Unter-
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suchung ergiebt sich, dass die Weidengallen im Wesentlichen dieselben
Stoffe enthalten, wie Rinde und Bliitter im gesunden Zustande. Eine
Ansammlung von Gerbstoff scheint zwar stattzufinden, aber in weit
geringerem Grade, als bel den Kichengallen. Die untersuchten Ge-
bilde waren die an den Zweigen sich ofters zeigenden schwammigen
Verdickungen, welche an ihrer Oberfliche eine Menge rudimentirer
Blitter tragen. Mylius.

Aufsuchung der salpetrigen Siure im Blute von G. Bertoni
und C. Raimondi (Gazz chimic. 1882, 195—198). Ueber die gif-
tige Wirkung des Hydroxylamins voun denselben (Gazz. chimic.
1832, 199). Hydroxylamin vermag in eine Vene cingespritat in
Dosen von 0.032g ein Huhn, von 0.1>—0.2g einen mittelmissigen
Hund zu tédten. Auch vom Magen aus und unter die Haut gespritzt
besitzt es heftige giftige Wirkung. Nach stattgehabter Vergiftung,
deren Wirkung anfangs heftige Erregung, dann Collaps ist, nimmi das
Blut eine Chokoladefarbe an, zeigt im Absorptionsspectrum nur ganz
schwach dic beiden Bénder des Oxyhéimoglobins und liefert bei der
Dialyse eine Flissigkeit, in welcher sich deutlich salpetrige Siure, als
Oxydationsprodukt des Hydroxylamins, nachweisen lisst. Auch dann
bildet sich aus letzterem salpetrige Sédure. wenn es mit dem Kirper
entnommenen Blute gemischt wird. Mylius.

Beitrige zur niheren Kenntniss der Holzsubstanz und der
verholzten Gewebe von Max Singer (Monatsh. f. Chem. 8, 395—410).
Verfasser hat beim Kochen von Holz mit Wasser Vanillegerach wahr-
genommen und ferner gefunden, dass die charakteristischen Holzstoft-
reaktionen (Gelbfirbung durch Anilinsalze, Rothvioletifirbung durch
Phloroglucin und Salzsiure, Rothfirbung durch Pyrrol und Salzsdure,
ferner durch Indol und Salzsiure) auch bei Anwendung von chemisch
reinem Vanillin eintreten, er glaubt daher, dass das Vanillin ein steter
Bestandtheil der Holzsubstanz sci.  Freilich nahmen alle diese Re-
aktionen dureh sechswichentliches Auskochen von Holz mit Wasser
kaum an Intensitit ab, obwoll alle Abkochungen ebenfalls die Farb-
reaktionen zeigten. Ierner vermuthet Verfasser die Anwesenheit von
Coniferin in jeder Ilolzsubstanz, da die Blaufiirbung des Coniferins
durch Phenol und Salzsiure im Sonnenlicht, besser durch Phenol,
chlorsaures Kalium und Salzsiure bei jeder Holzsubstanz eintritt.
Endlich hat Verfasser durch Auskochen von Holz mit Wasser aus
der Abkochung durch Alkohol ein Gummi gefillt, das schon in kal-
temn Wasser leicht 16slich ist, mit Bleiessig einen Niederschlag giebt
and alkalische Kupferlosung direct micht zu reduciren vermag. Die
Gelbfiirbung von Holz durch Salzsiiure allein verschwindet durch
wicderholtes Auskochen des Holzes mit Wasser und wird einer von
den erwihnten Verbindungen verschiedenen Substanz zugeschrieben.
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Verfasser hat auch die Empfindlichkeit der verschiedenen Holz-
stoffreagentien gepriift und bei Phloroglucin, Indol und Pyrrol nahezu
gleich gefunden. Er empfiehlt deshalb zur Priifung auf Holzsubstanz
das am leichtesten zu beschaffende Phloroglucin. Pinner.

Analytische Chemie,

Bestimmung deg Phosphors _in Eigsen von J. L. Smith (Americ.
Journ. of Science XXIII, 316G). Siehe diese Berichte XV, 1463.

Volumetrische Bestimmung von Xupfer und Blei von P.
Casamajor (dnn. Chim. Phys. (5) 26, 141. Siehe diese Berichte XV,
1215).

Untersuchungen iiber den Kohlensiiuregehalt der Luft von
J. Reiset (Ann. Chim. Phys. (5) 26, 145 —222. A. Muntz und
E. Aubin (daselbst, 222 — 254) und Dumas (daselbst, 254 — 261)
lassen sich im Auszuge nicht wiedergeben.

Ueber die Diffusion eines unfiihlbaren Pulvers in einen
festen Korper von L. Marsden (dan. Chim. Phys. (5) 26, 286.
Siehe diese Berichte XIV, 1193).

Bestimmung von Arsenik in Kupfer von A. H. Sexton
(Chem. News 46, 255). Die Losung des Kupfers in Salpetersiure wird
mit einer geringen Menge salpetersauren Eisenoxydes versetzt, mit
Aetznatron nahezu neutralisirt und mit einem Ueberschusse von Na-
triumacetat bis zum Kochen erhitzt. Der sehr sorgfiltis von jeder
Spur Kupfer frei gewaschene Niederschlag wird mit Salzsiure gel6st
durch Ammoniak alkalisch gemacht, Schwefelwasserstoff eingeleitet,
die Losung des Antimon- und Arsensulfides vom Schwefeleisen abfiltrirt
und nach Oxydation mit rauchender Salpetersiure des Arsen als Mag-
nesinmammoniumsalz bestimmt. Das Schwefeleisen hilt kein Arsen
zurtick, wenn es frei von Kupfer ist. Zur vollstindigen Féllung der
Arsensiiure als basisches Eisensalz ist die anderthalbfache Menge Eisens
auf 1 Theil Arsen hinreichend. Schertel.

Ueber die Bestimmung des Phosphors in Eisen und Stahl
von E. Agthe (Chem. News 45, 284). Zur vollkommenen Abscheidung
der Phosphorsiure als phosphormolybdéinsaures Ammoniak geniigt nach
dem Verfasser vierstiindige Digestion bei 50 — 800 C. Meist ist die
Fillung schon nach Ablauf einer Stunde beendet. Schertel.

Ansalyse eines Stlickes oxydirten Eisens vom Condensator
des H. M. 8. ,,Spartan® von Richard Cowper (Chem. Soc. 1882,
256-—259). Das Eisen war durch die Einwirkung des warmen See-



