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rnorphiii dargestellt (9. d. folg. Referat) und hinsichtlich der optischen 
Eigenschaften nnd der Loslichkeitsverh&ltnisse init einander und niit 
natiirlichem Codiin vtrglictieii. Er fand alle 4 Sul)stanzen cinander 
s o  iihnlich, d:tss er’ glariht, sic fiir identisch lialten ZII miissen. >l!liu.. 

Die Methylather des Morphins von 0. H e s s  e (Pharin. Journ. 
trans. 1882, Yo. 625). Im vergaiigerien Jahre (vergl. diese Ren’chte 
SIV, 2240) hat ETr. Hesse in doms. Jorirn. die Bchaupt,ung aufge- 
stellt, dass durch Einwirkimg vnn Jodmethyl ;iuf Morphin und Natriuni- 
liydrat. eiii a-Methylmorphin , dagegen atif Morpliin und Kaliunihydrat 
t?in /l-Methylmorphin entstelie rind dass beide verschieden seien rain 
naturlichen Codei’n. Er hat jetzt gefiinden, dass das n-~~ethylniorpliiii 
ideritisch ist mit Codei’ii, wie G r i m a u x  ffiiher gefunden hatte, und 
~ H S S  die damals aufgefundenc Verschiedenlieit, im optischen Verlialten 
der iiicht .riilligen Reinhr,it dcs u-~~et l~ylmorphi i i s  zi~zuschreiben wni’. 
Das jj(-Met,hylrnorphin dagegeii ist D i m e t h y l m o r p h i n ,  aus dcm Jod- 
liydrat ilurch Kalilauge i i i  Freiheit. gesetzt und unterscheidet sich da- 
durch vom Codei’n, dass cs sich in concentrirter Schwefelsiiure niit 
Iraffeebrauner, schne.ll tief violetter Farbe aufliist. Durch dic Existeiiz 
dieses Dirnethylniorphins hGlt sich 1-11.. H e  s s e fur bereclitigt annehnien 
XII diirfen, dass das Morphin zwei Hydroxyle erith;iltcn miisse. 

l ’ in!tcr.  

Physiologische Chemie. 

Der zeitliche Ablauf der Zersetzung im Thierkorper yon 
L u d w i g  F e d e r  (Zeitschr. f. h’iologie 17, 531 - 576). F e d e r  ver- 
iblgte bei einer H i i n d i n  von 25 kg, welche d l e  zwei Stunden knthe- 
terisirt wurde, den zeitlichen Ablauf der Aasscheidung von W a s s e  r ,  
S t i c k s t o f f ,  S c h w e f e l  und P h o s p h o r s l u r e  in1 Harn.  Aehnliche 
Versuche wurderi in weniger umfassender Weise von H e c h e r  (Studien 
iiber Respiration. Zurich, 1855, 2. Abschn., p. 33, 39), V o i t  (PhysioL- 
ohemische Untersuchungen. 1857, p. 42), Pan II m (A’ordiskt medicinskt 
arkiv, Hd. 6 ,  No. 12), C a r l  P h .  F a l c k  (Heitr. z. Physiologie etc. Rd. 1) 
iind F o r s t e r  (Zcitschr. f. Biologie 9 ,  383) angestellt. Im H u n g e r -  
% u s  t a n  d (bei gleichzeitiger Entziehung des Trinkwassers) zeigten am 
dritten Tage die Ausscheidungen nicht analoge Schwankungen wie bei 
Aufnahme von Nahrung, was B e r t  (Gaz. mt%. 1x80. p. 21) fiir den 
Menschcn aiig:tb. Das Verhaltniss ron 1’2 0; : N ( im garizen Tag 
1 : 5.9 rrsp. 4.3) wrcliselte in deii einzc!lncn zweistiindigen l’crioden; 
1:s war haher in dcn Axifangs- und Endperioden des Vrrsnchstages 
(Max. 11.0) als in  deii mittleren (Miti. 2.8), i l l  welcher die Pz O:,-ilus- 
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scheidung am reichlichsten war. Verfasser fiihrt aus, dass diese reich- 
lichere Pz 05-Ausscheiduug nicht auf  deli vorwiegenden Zerfall gewisser 
Gewebe , jedcnfalls iiiclit :iuf den \-on Nerreiigewebe und Gehirii he- 
zogeii werden knnn. - Bei Fiitterurig niit F l e i s c h  und W a s s e r  
(200 g> i i m  Hegirin dea Versuchstages trat schon in der ersten Periode 
eine Steigernng der Stickstoffaiisscheiduiig ein, welche bei 500 g Fleisch 
in der dritteri Periode ein Maximum von 13.6 resp. 14.1 pCt. der tag- 
lichen (:csainnitausscheidiii~g, bei 1000 g Fleisch in der vierten Periode 
cin Maximum von 13.0 pCt. erreichte. Die Curve der Schwefelaus- 
scheidung verlief iihnlich, erreichte ihren Gipfel aber schon in der 
zweiten Periode. Die l’hosphorsiiureausscheidung steigt am friihesten 
an und erreicht zuerst ihr Maximum. Stickstoff und Schwefel des 
Eiwcisses werdeii langs;irner resorbirt, und uuterliegen vor der Aas- 
scheidung Veriinderungcri ihrer Hindung, wiihrend dns irn Flrisch ein- 
gefiihrte p h o s p l i  o r s a u r e  Salz schnell resorbirt, und ausgeschieden 
wird. Ebeiiso verhiilt sich dern Fleische beigegebenes NazH P 0 4  

(Vers. 111, 3), wlihrend beigegebenes C h l o r n a t r i u m  langsamer, iihn- 
lich wie der Stickstoff aosgeschieden wird. Heigabe von Natrium- 
phosphat ( 5  g) beschleiiiiigte iibrigens die Ausscheidung des Stickstoffs 
uiid drs  Wassers, wiihrend Chlornatriurn (5  g) die Ausscheidung des 
Wassers nicht, die des Stickstoffs wenig, die der 1 ’ 2 0 5  etwas mehr 
Iitwhleunigte. hlit Renntzung der roil S c h m i d  t -Mi i lhe i rn  (Arch. f .  
Physiol. 1879, 39)  f i r  den zeitlichen Verlauf der R e s o r p t i o n  des 
Fleisclieiweisses gefuiideiien Werthe herechnet Verfasser, dass im Stick- 
stoff~leichgewiclitszustaiici ca. ‘/4 der Pleischmenge in den ersten zwei 
Stunden im Kiirper angesetzt und in den letzten I2 Stunden wieder 
zersetzt wird. - Zusatz \-on F e t t  zur Fleischnahrung verlangsarnt 
die Ausscheidriiig des Stickstoff ( P a n u r n ,  I. c.) und vertheilt sie mehr 
gleichiniissig fiber den ganzen Tag; die Schwcfelansscheidung wird in 
iihnliclier Weise beeinflusst, Iiicht. a h  die der I’hosphorsaure. Dieses 
Verhalten erkl l r t  die giinstige Wirkiuig eines Zusatzes von Fett zum 
Eiweiss i l l  cler Nahrung. - Die Arbeit eiithdlt viele Details, welche 
iii Tabellen nnd Curren iihersic,htlich zusammengcstcllt sind. 

HertFr. 

Ueber die Bedeutung des Asparagins fiir die thierische Er- 
nahrung voii €1. W e i s k e ,  G. K e n n e p o h l  und H. S c h u l z e  (Zeitschr. 
f. Riologie 17, 415-.500). Fortsetzuiig der Versiiche von W e i s k e  in 
Verbindung mit M. S c h r o d t  und S t .  v. D a n g e l  (1. c. 15, 2G1). Diese 
Versuche (an Kaninchen, Hiihnein und besonders an Hammeln) hatten 
ergeben, dass das Asparagin, welches in deli pflanzlichen Futterniitteln 
oft reichlich aaftritt, Eiweiss sparend wirkt, Phnlich dem Leirn uiid 
dadurch auch bei eiweissarmer Nahrung den Ansntz vou Stickstoff 
herbeifiihren kann. - In  einer neuen Versuchsreihe ertiielten die 
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Hammel (I und 11) in Pei-iode 1 : tiiglich 1000 g Wiesenheu, in Periode 2: 
neben dem E-Ieu I. 250 g Bohnenschrot, 11. dagegeii 130 g StBvke, 32 g 
Zucker und 52.49 g A s p a r a g i i i ;  in Periode 3: I. neben dem Hea 
130 g Starke, 32 g Zucker und 11. ausserdem 64.4 g Lein i .  Folgelide 
Tabelle zeigt die durchschiiittliclie, tiigliche Aufnahmc und Ausscheidnng 
des S t i c k s t o f f s  in dieser xwei ten  V e r s u c h s r e i h e .  

Periodc 1 Periode 2 Periode 3 
1. n. I. 11. I. IT. Versuchsthier 

Aufgenommen X 17.05 g 17.05 g 25.92 g 27.13 g 17.24 g 27.13 g 
Ausgeschitdeii 

in Faeces 6-23 )) G.50 )) 8.07 )) 7.81 Y 7.13 B 7.91 )) 

iln Harn 9.89 )) 9.55 )) 14.78 )) 1G.91 )) 8.23 ?) 17.45 ?) 

Angesetzt h’ 0.93g 1.0 g 3.155 2.41 g 1.Mg 1.87g 
- . - .  - ___ - 

In Periode 2 hatte also die Beignbe von Asparagin zum Hcu fast 
ehenso giinstig auf den Stickstoffnnsatz gewirkt, als die Ikigabe VOII 

Bohnenschrot mit iingefiilir gleicheni StickstofTgelialt in Form voii Xi- 
weiss. In Periodc 3 hatte auffallendcnveise dic? Reigabe voii I,eim 
den Stickstofiarisatz iiicht befiirdert. - I n  eiricr d r i t t e n  V e r s u c h s -  
r e i h e  erliielt ein Hamme1 in Periode 1: tiiglich 1000 g Wiesenhea, 
in Periode 2: daneben 183 g Stiirke und 42 g Zuckcr, in Periodc 3 :  
1.30 g Stiirke, 32 g Zucker rind 52.5 g A s p a r a g i n .  

Periode 1 
S Vcrsuchsthier I’oriode 2 

N S 
Pcriodc 3 
N S 

A.ufgenommeIi 18.11 g 3.25 g 18.1 1 g 3.23  g 27.91 g 3.24 g 
A.usgeschiederi 

in Faeces 6.59 ?) 1.28 :,. 5.42 )) 1.40 )? 8.10 :: 1.40 g 
im Harii 10.39 1’ 1.G7 )) 8.26 )) 1.45 )) 18.67 )) 1.51 s 

Angeststzt 1.13% 0.30g 1.43s  0.3tig 1 . 1 4 ~  0.33g 

Die Heigabe von Aspwagin hatte also hier nur eiiic Steigerung 
des Stickstoffgehaltes ini Hun, nicht :her zugleich eiiie Vergrikerung 
des Stiokstoflansatzcs, wie i l l  den friiliercn Versuchen bewirkt. - Auf 
Grund der Analyst? der Faeces discutirt Verhsser den Einfluss der 
verschiedenen Heifutter auf  die A u s ~ i a t z a n g  d e r  A lbumins  u b -  
s taiizeii d e s  H e u e s  bei der Verdauung; das Asparagin hatte deni- 
n.wh eineii gfinstigen Eirifluss , 8hrilich dem des eiweissreichen Bei- 
futters, wfhrend die stickstofft’reien Heigaben riach den Butoren un- 
giustig wirkeii. 

Uei Versuchen an G$,nsen ,  welche mit Stiirke alleiri oder mit 
S&rlir? und Kleie respektive Asparagill oder Leiiii gefcttert wurden, 
zeigte sich ebenfalls eiii gunstiger Einfluss des Aspar.agin auf die Er- 
nlhrung. In Periode 2 (iiach ciweissreicher Nahrnng) konnte aller- 
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dings das Asparagin bei Eiweissmangel das Sinken des Kiirpergewichts 
von Gans I nicht verhindern, wohl aber in Periode 3 bei Gans 11, 
welche vorher bei unzureichender Zufuhr von Eiweiss an Kiirper- 
gewicht verloren hatte. Nach vollstandigem Ersatz des Eiweisses in 
der Nalirung durch Asparagin oder Leim gingen die Thiere zu Grunde, 
in ersterem Falle larigsamer als in letzterem. 

Der Einfluss der Ernahrung auf die Mi lchproduk t ion  wurde 
in langeren Versuchsreihen bei einem S c h a f  und zwei Z i e g e n  ver- 
folgt. Beigabe von Oel hatte eirie giinstige, Starke eine ungiinstige 
Wirkung auf die Menge der Milch, sowie des festen Ruckstandes und 
des Fettgehaltes derselben. Asparagin ebenso wie Bohnenschrot wirkten 
der mit der Dauer der Lactation fortschreitenden Abnahme der Milch- 
produktion entgegeii, wahrend sie zugleich einr Vergriisserung des 
Kiirpergewichts herbeifiihrten. Ausfiihrliche Tabellen im Original. 

Herter. 

Ueber den Einfluss der Peptone und gewisser unorganischer 
Salze auf die diastatische Wirkung des Speichels von R. H. 
C h i t t e n d e n  und J. S. E l y  (Americ. Chem. Journ. 1882, 107). Ein 
Zusatz von 1 - 2 pCt. Pepton zum Speichel steigert die diastatische 
Wirkung desselben. um etwa 4 pCt. WLhrend die Wirkung des Speichels 
in saurer Losung von 0.025 pCt. Sauregehalt bedeutend vermindert 
wird, erfahrt sie bei gleichzeitiger Anwesenheit von 1- 2 pCt. Pepton 
eine Steigerung urn 7 pCt. Bei hijherem Sauregehalt ist die Gegen- 
wart von Pepton kaum von Einfluss; in einer 0.5procentigen Saure- 
losung wirkt Speichel nicht mehr, gleichgiltig ob Pepton zugegen ist 
oder nicht. Controlversuche ohne Starke oder Glycogen zeigten, dass 
aus den Peptonen kein Traubenzucker gebildet wird, wie es Seegen  
annimmt (PfEiiyer's Archiv 25, 165); Controlversuche ohne Speichel 
zeigten, dass die Peptone keine diastatische Wirkung aussern. Aehn- 
liche Wirkung wie Pepton hat in saurer Liisung das Calciumphosphat, 
0.01 2 g auf 100 ccm, d. h. die Wirkung, welche in rein saurer Liisung 
von 0.025 pCt. gleich Null ist, wird durch Calciumphosphat bedentend 
gesteigert, allerdings nicht , wie durch Pepton, iiber die Wirkung des 
normaleri Speichels hinaus. Weitere Versuche bestatigten, dass das 
Frrment des Speichels durch 0.025 pCt. SalzsLiire niir zeitweise 1111- 

wirksam, aber nicht zerstiirt wird. Speichel, der mit einer solchen 
Saure 45 Minuten bei 40" digerirt war, zeigte nach dem Nentralisiren 
mit Natriumcarbonat wieder seine volle Wirksamkeit. Es  ist demnach 
sehr wahrscheinlich , dass die diastatische Wirkung des Speichels im 
ersten Stadium der Magenverdauung, wo die saure Reaktion nur eine 
sehr schwache ist (v. d. V e l d e n ,  Zeitschr. phys. Chem. 3, 205). fort- 
dauert. Die Geschwindigkeit , mit welcher durch Speichel Starke in 
Zucker verwandelt wird, ergiebt sich aus der folgenden Tabelle: 
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Nach 1 Minute waren 39.82 pCt. I Nach 30 Mimiten 47.57 pct. 
:9 5 )) )) 44.09 )) :; 45 >) 49.72 )) 

:> 10 )) \ I  &j.YG )) , )) 60 II 50.i3 )) 

:) 1 5 Y )) 45.99 :> , x 1-20 )) 52.56 )) 

yo11 0.5 g Stiirke dnrcli je 11 ccni Spcichel in Zucker verwandclt. 
In alkolischen Liisruigrn voii 0 . 3  bis 0.15 pCt. S~ttriiirncarboiiat, 

in welchem die diastatisrlrr Wirkuing dcs Spekhels srhr rerringert ist, 
wird sia durch Zusntz von L’epton wicdrr fist normal. Die Aschr! der 
Peptoiic liemirkt diwe Strigernng niclit. Scllottell. 

Ueber den Magensaft von P. C h a p o t e a u t  (Conipt. relid. 94, 
1713 urld 95, 140). Vrrfasser Iiat :tiis den Magen von frisch ge-  
sclilaclitett?n H:ir~inielii die sorgfiililtig gctreiiiiten Driiscn durch ein feines 
hTf!tallsieb dmchgepresst , den Rrei bei 5 0 0  gctrocknet nnd deli Riick- 
stand mit ,\ether grw;tschrii, bis der Aether f:.irblos durchlief. Der 
Riickstand murde dariruf init. Waswr, in welchein er sich zuin Tlieil 
liiste , l)eli:i~idelt, wiihiwitl ein anderer Theil dein jede verdaueride 
Kraft nl)gclit, zuriickblieb. Die wlssrige Liisung liess auf Zusatz \-on 
Alkoliol, Iwssrr ron verdiinuter Schwofklsaure rinen weissen, pulverigeii 
Kiirper fallen, dor die verdancnde Ri.aft, des Magensaftc?s ill Iiohe~ri 
MvIaasse besitzt.. Seine wiissrige Losnng w i d  bci 100° nicht coagolirt, 
hat aber alsdanri die Digestioiisf.;ihigkeit eiiigebiisst ; mit Kalk- und 
R:i ryts;tlzeii, cbenso ririt Bleiessig gielit sie Niederschllge. Dieser 
Riirper, deasen Ztisumrririisctzuii~: 

derjcnigen der Eiweisakiirper iihnlicli ist , ist neben eineni inactireii 
Alburniii und neben einer FettBhre d a  Kalirimsalz im blagensaft eiit- 

Die Ernahrungsweise der sogenannten Vegetarier, vom 
physiologischen Standpunkte aus betrachtet \‘on T r a n g  o t t 
C r a n r e r  (Zei!sch. ldgsiol.  Chem. 6, :+i6 - 385). Cranic>r verfolgte 
miihreiid d r e i e r  ‘ r a g e  dic Ausiiutzung dcr Nalirung h i  einem 
64 jlilirigeii hiilieren 13eanitcn, wclcher bcreits seit 11 Jaliren AiihRnger 
J e r  ))vegetarischen L,ebensweiscc( wxr iind seine Kost nach Belieben 
wiihlto. Die Versochspcrsoii iiahiii pro die 1980.8(i---2738.90 g Wasser, 
71.23-75.82 g IGweiss, 47 . i  l-i4.6!) g l3et.t (Aetherextract), 349.86 bis 
642.21 g I<olilehydlafe i i i i d  22.41--35.86 g Salze xuf. (Xach V o i t  
sind 118 g Eiweiss, 56 g Fet t  uncl 500 g I<ohlehydratc crforderlich.) 
28 pCt. der festcu Xatiriingsstoffe 1)cstaderi u.11~  Schrotbrod. Von 
dern riiigefuhrten Eiweiss wirden 2 1.13 pct. niclit 1-erdaot; ninimt 
n1:iii das aiiinialische ISiweiss (Milch, E i )  i r n  U c t r q  WII 35.1 5 pCt. 
:ils vollkonimen rrrdaulich an. so blirben 31.96 pCt. des vcgetabilischeii 
i i~~verdaii t .  ‘I’rotz der g w i i i g e ~ ~  Eiweisszufuhr war die Nahrung am- 
reiclicnd; es bestaiid aiiiialierrid 8tickstoffgleichgcwicht (Eiiinahme im 

(C = 51 pCt., H = 7.2 pCt., N = 15.4 pCt.) 

halten. Verfitsscr iiennt ihn P e p s i n .  l~iiiner. 



Mittel 11.80 g ,  Ausgabe 10.86 g); indessen ist Verfasser genrigt, die 
geringe Widerstaitdsf~ltigkeit der Versuchspersoii gcgen Kralikheiten 
der eigenthiimlichen Ernahrung zuzuschreiben. Ueljrigens ist dieselbe 
nach Verfasser niir dcshalb fiihig, das Lcben zii unterhalten, weil sie 
k e i n e  r e i n  v e g c t a b i l i s c h e  ist. - Die K o s t e n  des Rohmaterinls 
der Nahriiiig berechneten sich arif dnrchschnittlich I05 pf. tiiglich. 
Der I’reis des verdaulichen vegetabilischeii Eiweisses der Nahrurig ver- 
hielt sich zii dem Preise des verdmilichen aninialischau wie 17 zu 10. 
Niiheres uber die okonoinische Seite der Frage sowio andere Eiiizeln- 
hehen im Original. Ilerter. 

Ueber die Zusammensctzung der Frauenmilch von M. A. 
M e n d e s  d e  L e o n  (Zeitschr. f. Biologie 17, 501-530). Diese Unter- 
si~chungen wurden bereita im Auszug ron F o r s t  e r  mitgetheilt (diese 
Berichte XIV, 591). Die Tabelleii des Originals zeigen das stetige 
Ansteigen des Fettgehaltes in den einzelneii iiacheinnnder abgeinolkenen 
Proben , auch wenn die Entleerung der I<rust.driise in 8-9 I’ortionen 
erfolgte. Wurde zwischeii den Prohetiahmen eine Viertelstunde gewartet, 
so war die erste, nach der Pause entleerte Portion regelmiissig etwas 
fettarmer, als die vorhcr entnominrne. Dass dieses Verhalten nicht 
diirch eine Aufrahmuug ill  der Driise ( P a r i n e n t i e r )  bedingt sein kann, 
wird durch rergleichende Analyseii drr  Milch aus den1 oberen und aus 
dein unterem Theile derselhen gezeigt. Kach Verfasser kann der 
griissere I’ettreichthnni drr spateren Portionen erkliirt werden sowohl 
diirch Adhasion der i~ikhkiigelclicn in don fcinercn Drusengfingen, 
wrlche spiiter ent.lccrt, werden, ah die groborcn ( H e y n s i u s ) ,  als a.iich 
(lurch nerviiscm Einfluss ( H e i  d e n h a i n ) .  Letzterrm leugnet Fr. Hof- 
in a n n  (die  angehliche Neu.bilditng von illilch zciihrend des IlIelkens. 
Leipzig 1881). - Stets farid sich wie hei S o i i r d a t  (Compt. rend. 71, 
87;  1870) und H r u n n e r  (Iyiiger’s Arch. 7: 4 2 1 )  die Milch der 
r e c h  teii k i s t  fettreicher :tls die der liiiken, welche ubrigens mcist 
grBssere Qoantitiitcii Milch producirte. Der Einfluss der Lnctations- 
daiier und der Ernahriiiig tritt in Ueric1c.s d e  Leon’s  Annlysen nicht 
hervor. - Eine Sorrri fur die Zusa.nimensetznttg der Fraueiiniilcli lasst 
sich nach Verfasser nicht aufstelleu. In1 Mittel seiner Analysen farid 
sich: fester Riickst:ind 12.21 pC,t., Pett 3.ri9 pCt., Zocker 5.54 pCt., 
Asche 0.25 pCt. 1Icrtcr. 

Ueber das Besensaureverhiiltniss im Blutserum und anderen 
thierischen Flussigkeiten 1-011 . R i c h a r d  M:iI J (Monatshefte fur 
CJiem. 3 ,  309-324). Hr. M a l y  hat friiher die Ansicht ausgesprochen, 
dass das H u t  zwar fine den1 Lakmns gegeniiber nlkalirch reagirende, 
nbrr vorn theoretisclien Standpunkt a m  lwtrachtct saure Fliissigkeit 
sei, da  es zwar die dkalisch rragirenden, gleichwohl aber saiireri Salze 
NaHC03 nnd Na2AP01 enthalt wid dn ferner eclion in Folge des 



Vorhaiidenseins freier Kohlensanre siinimtliche als Salze im 131nte vor- 
handenen Siiuren in mehr oder minder grosser Menge auch in freiem 
Zustaiidc sich hdindeii niiissen. Wio (’r ansserdem experimentell nach- 
gcwiescn hat ~ lxaitzeii fliiiren rind saurt: h l z e  grijsseres Diffiisions- 
vcrmiigen als nentr:ile Salze, dxher niiisscn nus dem Rlute die sauren 
Vdint lni igen leicliter diffiiridircri rind cr crkliirte daraiis die ,Miiglich- 
keit cler Bildring s:Luei’ reagirerider Lhusensfifte. LTrri den1 ICinwurf 
zu begegnen , rlass auch ;ilk:ilisch rwgirende Driisensiifte (Galle, Pan- 
krmssnft) seceriiirt werdcn und deshall) die nriisen~tl)sondcriiii~ nicht 
lctliglich auf I)iff~i~ioiisersc.heiiiiiiig~!ii zuriickzufiiliren wiirc, hat Hr. 
h1 a I y  jetzt experiineiitell iiuchznweisen gesiictitl dass 1 )  iiii I<lrit trotz 
der alkalischen ltenktiou iiiehr Siiurcvi vorha~iden &id, als der 13ildung 
iieutraler Salze entspricht urid dass 2 )  anch in den alkalisch r iqirenden 
Secreten eiii Uebei,scliuss VOII  Skin-en gegeiiiilwr tlcn Easuii eiithnltcn 
ist. Die Versiiclie wurclen in  dcr Weise nusgefuhrt, dass die Fliissig- 
kr i t  ( I3lut, Galle 11. s. w.) zuiiiiclist iiiit. iiberschiissigttr, vertliirinter 
Liiuge von beknniitein Gcli:rlte rchrsetzt w i rde ,  uiii alle I’liosphorsiiure 
in nentlales I’hosphat. 11 :j P 0 4  uud die Kohlciisiirirc in iiviitrales 
C:jrbonat, M? C 0:) , ii1)c:rzufuhren d i i i i n  die Phosphate uiid Carbonate 
durch Clilorbarymn csnt,fernt wurdcri niid das Filtrat mit, 8Rure zuriick- 
titrirt wiirde. Eei allcii Versuchen mrirde weniger SRure gelriiuclit, 

Ueber das Verhalten der Rindsgalle zur Hiifner’schen 
Reaktion und einige Eigenschaften der Glycocholsaure von 
I J r i e t l r i c h  E i n i c h  (Moonatshefte fur Cltam. 8, 325-342). Verfasser 
hat die Griinde zu crniitteln gesrdi t ,  waruiii die bckunntc I I i i f i ier-  
sclie Methnde ZIII’ hbscheidung der Clycoc,liolsBure ails der G d l r  durch 
Znsatz von etw:ra Salzsime und Aether i i i  so vielen FLllcii riicht das 
gctwiiiischte liesultat hat. Er  hat zun~ichst gefuiidnn, dass mail besser 
statt dcs Aetliers Eenzol rerwendet und niwh Ziis;Lt.z von 4 Volum- 
procent concentrirter Salzsiiure die ~allenfliissigkeit. wiederholt darnit 
scliiittelt. Was die (~lycoctiolsiitireal~scheidung selbst betrifft, so hat 
sicli Iicr:irrsgestellt, dass die durch Salzsiiore und I3enzol krystalli- 
sirendeli Gallen dureliscliiiittlicli ea. 3 pCt. Natl.iamglycoctiolat urid 
etwa ebenso riel Taurocholat, class dagcgen die nicht krystallisirenden 
Gallen iiiir menig Glycocholat (ca. 314 $3.) und rornehmlicli Tauro- 
cliolat (c:~. 5l/2 pC’?.) entlialten. Die ‘~aiirocl~olsiiureliisung aber ver- 
ma.g die geringe Menge der vorhandenen, in  Freiheit gesetzten Glyco- 
cholsh~ire zu liiseii. - Verfasser hat feriier die Lijslichkeit der Glyco- 
cholsiiure noch eiiimal bestimmt. 1000 Theile Wasser losen bei 20° 
0.33 Thcile, bei GOo 1.02 Theile, bei 700 2.35 Theile, bei 100(’ 8.5 Theile 
Saure. Die Lijslichkeit der Sgure in  wissrigem Alkohol betriigt bei 
’20’’: in 1000 Theilen I pCt. illkohol 0.35 Theile, 2 pCt. 0.49 Theile, 
70pCt.  1.0 Theil, 20 pCt. 2.75 Theile, 30pCt .  16.74 Theile, 50pCt. 

:ils der zugesetzten Imige eiitsprxch. l’iniier. 
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COs 

0 

H 

C Ha 

Alkohol 37.53 Theile; 1000 Theile Aether lijsen 0.93 Theile, Benzol 
0.09 Theile, Chloroform 0.11 Theile Siiure bei 20°. Die Liislichkeit 
in 1000 Theilen taurocholsaurehaltigem Wasser ist folgende: 

1 procentige Taurocholsaurelosung liiste 0.56 Theile Glycocholsaure 
5 )) >) > ) 3 . 7  >) 3 

10 )) n ) ) 6 . 9  )) )> 

Die Glycocholsiiure schmilzt bei 132- 134O; oberhalb 1400 verliert 
sie Wasser, jedoch Lei keiner Temperatnr gerade 1 Molekiil. Die 
beim Kochen der Siiure mit Wasser entstehende, unlBsliche Para- 
glycocholsaure schinilzt bei 183- 184O. Die Glycocholsaure lasst sich 
mit Natronlauge titriren, da ihre Alkalisalze neutral sind. 

Vergleichende Untersuchung der Darmgase.von H. T a p p  ein e r  
(Zeitsclir. physiol. C'hem. 6, 432-479). Fortsetzung zu Tappe ine r ' s  
Mittheilung (diese Ber. XIV, 2375) iiber die Darmgase der Pflanzen- 
fresser. H. T a p  p e i 11 e r verfolgte besonders die Verhaltnisse des 
G r 11 b e 11 g a s  e s. Die Vergiihrong der Cellulose init Kloakenschlamm 
oiiter Rildung von CHd ( P o p o f f ,  mCger's Arch. 10) wies auf die 
Cellulose als Quelle desselben hin, andererseits fand R u g  e (Sitzungsber. 
Wien. Akad. 44, 1862) vie1 Grubengas in1 Dickdarm des Menschen 
auch bei reiner Fleischkost und Ku  nk  e l  beobachtete die Entwickelung 
desselben (1.5 pCt.) bei Faulniss von Fibrin mit Pankreas; die vor- 
liegende Untersuchung spricht dafiir, dass somohl C e l l u l o s e  als 
E i w e i s s  das Ma.teria1 f i r  die C&-Bildung abgeben kann. - Im 
Darm des Hundes wurde von P l a n e r  (Si tzzqsber.  Wien. Akad. 42, 1860) 
nie C€b  beobachtet; nach T a p p e i n e r  fehhe dasselbe darin auch bei 
reicher Cellulosekost; es fanden sich folgende Gase im Darme der 
H u n  d e und G an  s e bei verschiedener Nahrung : 

Pinner. 

15.95 

0.29 

26.45 

- 

57.25 

H u n d  

Ileum 'Dickdarlr 
I 

2.04 I 17.54 

0.37 3.62 

8.32 0.72 

- 10.64 

75.99 78.12 

Wirsing mit ctwas 
Fleisch Nahrung 

7.73 

1.14 

5.93 

- 

85.25 

53.69 

0.84 

26.01 

- 

19.46 

G a n s  

Dickdarm 

Wirsing- 
kohl 

pct. 

10.53 

2.09 

2.76 

13.5 1 

70.78 

Erhsen- ' R z e r -  I , Flekch 
mehl I 

1 -- I 

pct. 1 pct.  1 pct. 
I 
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Gekocbtt!r 
I\opf!iohl 

Gekochtes 
niageres 

Pfcrcletleisch 1 

I 

! ! I 

- 14 40 I 70.32 4S.60 
i 

COr  53.82, 
I 

( 0  17.36 - I -  , 0.34 _- 
I I 

I H  25.19 - 9.64 1 21.51 , " S ?  
I 

CII, 1 . 3 ; .  - , O.?Y ~ 5.35 , 37.5s 
c -  K 17.45 , - , ( 9 8 2  I 3.16 , I l . :X 

- I Y.SO I '2.61 1 Y.G2 __  'O2 

SHQ --. 0.4s ' Spuren - ' __ 
- ' I 1 . ~ 5  ' 47.77 ' 5.4 I I - 

CH, - - - 177.65 - 

h- _- , 'is.% 49.62 ~ 
47.32 - 

I 

I I 

I I I 

I n  d v i i  5 andercii Fiillrii (s. Origiiial) h n d  l<'iitteruiig niit Erbwii- 
nielil, Ropgeiimc:lil, 1;leisch iuid Jlilcli statt. In dcii irieisteii I~'Blleii 
fmd in1 M a g  e n  eine nirht unbedeutende Gdhrung uiiter ICritwickeluiig 
VCIII H statt, lhiilic.li wie beiin Pferde ('1'appein e r  1. c.); beirn Merisehen 
w Llrdeii rnir in patliologisclirri Zristlndeii treiinbare Mageiigase beobachtet 
( Y .  E w x l d ,  I)u Bois Z'rymond's Arch. ISi-4, 217). Im D i i n n d a r m  
entwickelte sich Iiauptsiiqhlibh CO2 uncl 11 in miissigrr Meiige (Sach- 
giliruiig voii Z~iiri~idalmiiihalt~ hei Kohlfiit.terniig liet'erte 79.89 pCt. COa 
I I ~ I W I I  1$.0!1 pCt. 11). Rcichlichele (hseiitwickelung zeigte tler H l i l id-  
u i i d  ( ; r i m m d a r i n ;  i i i  erstcrein iiberwog TI,  i n  letzterriii CH,; SIIz 
faiid sich niclit n u r  bci Pleisch- soiiderii atich IJei Pflanzennahrung 
(:ibweichend w 1 1  P l a n e r '  A Itesnltitteii ; t i n  Hundr). (;rubengas wiirde 
ini Dirkdarni stets gebilclet , nucli bei rtinrli, Fleisclinahrung; bci Er- 
niihrung ini t  10 1, Milch niid 1 I'ftl. Pfrrdetleisch ~-erschwantl &is- 
selbe his auf 8pnre11 (ill L-~~bereiiistiiiiiiitiii~ init Riige's Ikobachtuiigen 
:mi Menschen). Ruch ini 1)ickd:trm eiiies saugenden La.rnnies, welches 
gleichzeitig IIeu frnss, faiicl sich iieben 14.36 pCt. C o n ,  58.2:j pCt. H 
und -25.44 pCt. S k e i n  (hnbnigas. T i i  p p e i 11 e r  suclite expeririieritell 
zii er\veiscn, dass die satire I l e a k t i o l i  dcs Darniinhalts Lei Milch- 
ko5t die Hildniig von C€T, re ihindnt .  



Kiwriinclien liefcrii niclit niir bei Fiitterung niit Jleu oder Kohl 
vie1 Griibcvigas, soiiderri. wie folgeridcs Ana1ysc.n zeigcn, auch bci Er- 
rillrrurig mit Legumiiioscn (gegeii C. R. I1  ofni ail n ,  1Vien. metl. 
Wochenschr 1872): 

c C)? 

0 

FI 

C HI 

K 

I 

0.19 0.1s 

16.59 13.56 I 30.53 7.70 73.73 

- - 

I .43 

3.54 "83 4 : C . S  17.68 '23.72 

cb.?2 i*3.7 I r! j .7V 44.6? 1.24 

2.06 I 7.7" - - 

i 

_ _  " 1  

i 
F'leisclifressende +Seefisclic~ ( H a i f i s c  lie i i i id 01.1 l i agor i sc i i s  

h l o l a )  erithieltcii kvine Lrcwiibaren Gase irn Darrii. - ' I ' ; ippei i i er  

erkliirt dir h i  wrsctiiedriieri Thiercri pfuiideiien 1)iffercrizeii haupt- 
siiclilic+i durch tlic wrschiedeiiv J,iiiigr dea D:irinkari;ds, wclctie die 
init dcr KaIiItiiig eiitg4ihrteii Fernicii~orgnriisincit nirhr oder wenigcr 
zii r Vi rk ling k o i  I i iiwn li5st. t l c r t * , r  

Unterauchungen iiber das diastatische Ferment der Bacterien 
VOII  J u l i u s  W o r t n t  an11 (Z!pitdlr.  ph,tpiul. C'beuh. 6, 2Ri--329). Die 
diastatischcn Ferinciitc: der hiihcrcn l'flanzeii sind neuerdings voii 
G o r a p  H c s : i n c z  wid W i l l  (diese Ber. VII, 1478. VIII .  1510. 1513). 
K r a u c h  und h o i i d e r s  vori liars n c t z k y  (Die Stiirke umbildrnden 
Fermente in den PJlan:en, Leipzig 1x74) eiiigclicndcr studirt wordcn. 
Yrrhsscr Oeriiitzte zu scirien Versiiche~i l)actc.rienrciche Infuse von 
Bohrien odcr Kartoflelii (nieist I lac  t c r i  U I I I  terrno entltalterid). welclic 
tropfcriweise dcii 1 pCt. N8hrsalzc (Na CI. XJgSOa, K N 0 3 .  NHqFI:,T'Oc 
zit gleichen Tlieilen) Iialteiiden Liisangen ziigcsetzt wurden. Folgendrs 
sind die Ergebnisse derselhen: Die H;ictei*ieri siiid in) Staiide. auf 

A i n  sc~hnrllstc~ii wird Wcizenstiirkc aitgegriffeii. daiiri folgt Uohntm-, 
l';iI~iic~r-. Canri;c- ~ Curcumn-. Iris-. endlich KartoffelstHrke. Die H R C -  
tcrien tiildcri iiiir daitri l)iastnbc, werin ibuen keirie aridere beiiutzhare 
Kolileiistoff\.erbirid~iii~. z. R. Eiwciss oder WeiiisIiurc, zii G c b o ~ e  stcxht 
uiid ziigleicli der Zutntt atiiiosphiirischcr Lnft niclit wdiindert k t .  
Die ~~tcterieridi;ist;ise ist  liislich iri V'assei. iirid wird durcli Alknltol 
gefiillt ; sie wirkt auclt bei Liiffabsrliliiss; Eiwcisskijrper V C I ~ W ; I I I ~ ~ ~ ~  sie 

qr" ar k e k "  orncr, Starkeklcistcr u n d  grliiste Starlie di:istutisch ZII  wirken. 
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iiicht in Pepton. Das Ferment wird auch in neutralen, starkehaltigcn 
Lijsurigen von den Ra.ct,erieii ahgeschicden ; in sc,hwnch sa.uren IX- 
siiiigeii wirkt ea kriiftiger nls iii neutraleii. Die Arbeit. schliessi. niit 
I%etr;ditungen iiber die Holle der Diiiritnse im Haus1i:ilt der Iiiiheren 

Untersuchungen iiber die wissenschaftliche Grundlage der 
Antisepsis und die Entstehung des septischen Giftes von R. 
Z w e i  fe1 (Zeitschr. physiol. Chem. 6 ,  386-431). Z w e i f e l  schliesst 
eich der Ansiclit der Autoreii a i i  . welche das Vorhandensein r o n  
]$a c' t e l i e n  k e i ITI e 11 in geunuderi 1c.b e n  den  0 rga 11 is i n  eii ;innehmen 
(uiiter ;rnderen N e n c k i  i ind G i : i c o s a ,  diaw Ber. S I I ,  201S),  docli 
riit~vickelteii dieselben iiwh seiiieii Versiichen (:m I<:tniiictieri) keine 
stiiikeiide Fhuliiiss wid keiii septisches Gift, weriii Saii e r s t  n f f  zii- 

g"p1  war. Schon dcr iiorniale Sauerstoftgehnlt des I<ltit.es (sellwt 
d r s  veniisen) geniigte , uni tlas uiiter aiitiseptischcii C h i t  eleii iibw 
Quecksilber aufgefaiigeiie Rlut zn coriscv-viren; i n  rciiiem Qanerstoff 
ahpchlosse i i  , faiiltr der deni Thiew fiiscli (wtiioiriiiieiie Hcxizmuskel 

":lllzerl. Herter. 

iiicht. Herter. ' 

Ueber zwei neue antiseptische Mittel: das Calcium- und 
clas Natriumglyceroborat von G. Le  Hoii  (Compt. rend. 95, 145). 
Ihirch Erhitzeii gleicher Tlieile voii Glycerin mid Calciurriborat oder 
lhritx bei 1 GOn, bis eiiie Probe beini Erkalten zur durclisiclrtigeii gla- 
sigeii Masse erstarrt, erliiilt ni:m stark hygroskopisclie und dcshalh in 
gut rersc hlosseiirii G cfiisseii aufz tibewahiwide Verbiiidiingen , welche 
eehr leicht in Wasscr liislich siiid (in '/z Th.) ,  sclbst in verduniiter 
Liisaiig stark aiitiscptische TCigenscliaften besitzeii iiiid, da sic ausser- 
dern geruchlos und ohne Wirkung selbst auf die enipfiiidlichsteii Orgaiie 
siiid. w n i  Verfasser statt der Carbolslure bei chiriirgischen Operationen, 
ebenso a19 Mittel zur Conwrviruiig roii Flc+xli 11. s. w. ernpfohlen 
werden. t'iuner. 

Ueber die fur die Industrie erforderlichen Bedingungen der 
Anwendung von Kalte ZUT Zerstorung von Parasitenkeimen in 
dem als Nahrungsmittel verwendeten Fleisch von 11. C a r r b  
(Comnpt. rend. 95, 147). Verfasser stellt zuriachst eiiie Kosteiiberechnuiig 
auf ,  om wie vie1 Fleisch bei Auf'bewahrung ill seiiiem grosaen Eis- 
apparate wahreiid neuntiigigcr Fnhrt und linter Erlialtiing einer Teni- 
peratur ron  -3OO vertlieuert wiirde und zeigt, dass sich die Kosten 
auf etwa 1 Cent. pro ICilogramni Fleisch stellen. Er erwahnt. ferner, 
dass solches kalt gehaltene Fleisch nach den1 t2ufthaiieii nicht so 
schnell fault als gewiihiiliclies Fleisch. Endlich schliigt er vor, in 
roheni Fleisch die Pilzkeiiiie clurch eiii- bis zweiatiindiges hbkiihlcn 
d.es Fleisches auf -40 bis -50° in seiiieni Apparate zu zerstoren. 

Yir111rr. 
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Einwirkung des Wasserstoffsuperoxyda auf die rothfiirbende 
Substsnz des Blutes und auf das Hamatosin von A. B 6 c h a m p  
(Comp‘t. rend. 94, 1720). 1)efil)rinirtes und durc,h Filtriren durch 
Baryimsulfat von allen Orgauismen befreites Blutserurn ubt, wie Ver- 
fasser friiher gezeigt. hat, kcine Wirkong a.uf Wasserstoffssuperoxyd 
ails: \volil aber die rothe Losung der Blutkiirperchen. Hierbci ist. es 
dns Hiirnatmili, welches unter tiefer Zersztzung und Entfarbung die 
Wirkung ausiibt. So entwickelt, Hgmoglobin aus Hs 0 2  nicht allen 
Sarierstoff (26 ccm statt 31.5ccni, 34ccm statt 42 ccm), die Fliissigkeit 
entfiirbt sich und es scheidet sich eine gelbliche flockige Masse ans, 
welche alles Eisen zii enthalten scheint, whhrend die entfarbte Flussig- 
kkit mit Mangansuperoxyd Ireinen Sauerstoff mehr entwickelt , also 
kein Hp 0 2  mehr elithalt. Reines Hamatosin zersctzt Wasserstoff- 
superoxyd mit grosser Kraft und auch hierbei findet Entfiirbung uiid 
Absorption von Sauerstoff statt (es wnrden statt 42ccm nur 2Yccm 0 
eutwickel t). l’iiiner. 

Ueber verschiedene Eigenschaften der Blausaure von c h. 
H r ;tme (Compt rend. 94, 1656). Ihmpffiirmige Blausaure bringt in 
Eiweissl6songeu eine kaum benierkbare Triibang hervor, dagegen giebt 
eine w h e r i g o  Rlausiiureliisung mit Eiweisslosung einen reichlichen 
Niederschlag. Die Cadaver von mit Rlausaure vergifteten Thieren 
halter1 sich 1a.nger als ein J a h r ,  nach melireren Monaten verlieren sie 
den Blarisauregeruch vollig und enthalten nuii lediglich ameisensaures 
Am nioniuni . Piiiiier. 

Einige Versuche iiber das Verhalten des Eisenchlorides zum 
Albumin von c. I i u c h n e r  (Arch. pharm. 17, 417-425). Die iifters 
ausgesprochene Ansicht , dass durch Fillurig von Eiweissliisungen mit 
Eisenchlorid Praparate von bestimmter Zusammensetzung entstehen, 
hat  der Verfasser einer quantitativen Priifung unterzogen. Hierbei fand 
er, dass die Niederschlage je nach den eingehaltenen 13edingungen von 
ganz verschiedener Zusammensetzung sind, sawohl was das Verhaltniss 
vom E v e n  eum Eiweiss, als auch vom Eisrn zum Chlor betrifft. 

M>l i i i s .  

Ueber Ameisenskure von .I. Vogcl  (Sitzungsber. d. AkadPm. d .  
Wissensch. Miinchen 1882, 345). In  jedeni achteii EIonig hat der Ver- 
fasser freie Ameiserisaure gefunden, von welcher e r  vermrithet, dass 
sic wesentlich d a m  beitrage, jerien zu conserviren. In der That  g ihr t  
der sogenannte gereinigte Honig, trotzdem heide dieselbe Concentration 
besitzen. Die Ameisenslure riihrt von den Stacheln der Bieneii her 
uud betrligt durchschnittlich 0.1 pCt. des Rohhonigs. Jlylius. 

Untersuchung von Weidengallen von E d w. J o h a n s  o n (Pharm. 
Za’tschr. Russl. 1881, 455-465). Aus der nur qualitativen unter- 
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suchung ergiebt sich, dass die Weidengallen im Wesent.lichen dieselben 
Stoffe enthnlten, wie R i d e  und Skitter in1 gesunden Zustande. Eine 
Ansammliing VOII Gerbstoff scheint zwar stattzufinden, aber in weit 
geririgerem Grade, als Lei den Eichengallen. Die nntersnchten Ge- 
bilde wareii die an den Zweigen sich ofters zeigenderi schwamniigen 
Verdickungeii , welche an ihrer Obertlache eiiie 3fcnge riidimentiirer 
Bliitter trageii. Mylius. 

Aufsuchung der salpetrigen Siure im Blute von G. Be r t o n i 
und C. R a i m o n d i  (Gazz chimic. 1883. 195-198). Ueber die gif- 
tige Wirkung des Hydroxylamins v o n d e n  s e 1 b e n  (Gazz. chimic. 
1892,  199). H y d r o x y l a m i n  vermng in cine Vene eirigespritzt in 
Dosen von 0.032g eiri I-Iuhn ~ von 0.15-0.3g eintin niittelmiissigen 
Hund zu tiidten. Auch roni Magen aus rind unter die FIairt gcspritzt 
besitzt es heftige giftige Wirkung. S a c h  stat.tgeh:ibtt.r Vergiftung, 
deren Wirkulig anfangs heftige Erregung, daun Collaps ist, ninimt das 
Blat eine Chokoladefarbr an, zeigt im Absorptionsspectriim nnr ganz 
schwach die beiden Bander des Oxyhiinioglobins und liefert bei der 
Diulyse eine Flhsigkeit, in wekher sich deutlich salpetrige Siiore? ah  
Oxydationsprodukt des Hydroxylnmins, n;~chweisen Iiiast. Auch dann 
bildet sich atis Ietztereni sdpctrige Slurc:. WVCIIII es niit dem Kijrper 
entnonimencn Elute gcniischt wird. JI! liiis. 

Beitrage zur niiheren Kenntniss der Holzsubstanz und der 
verholzten Gewebe von Max S i i i g e r  (Monatsh.f .  Chem 3, 395-4i0). 
Verfasser hat beim Kochrn ron  Holz mit Wasser Vanillcgeruch mnhr- 
gctnommen nrid ferner gefunden, dass die cliarakteristisclicii Holzstoff- 
reaktionen (Gelbfiirbung durch Aiiilinsalze, Rothviolet,t.farbnng durch 
Phloroglncin und Salzsiiilire, Rothf$rbung dirrch Pyrrol und Salzsiirire, 
ferner durch Indol und Salzsaure) auch bei Anwendung von chemisch 
reiiirni Vanillin eintreten, er glaubt dither, dass das Vanilliii ein steter 
Uestandtlieil der Holzsubstanz . Freilich riahmtw alle diese Re- 
aktionen durch sechswiic,lieiitliches Auskochen von Ilolz mit Wasser 
kaiirn an Inteiisitiit ab,  obwolil alle Abkochnngeu rbenfiills die Farb- 
reaktionen zeigtcn. Pcrner vermrit.hct Verfasser die Anwesenheit von 
Coniferin in jeder IIolzsribstanz , (la die 13laufkrb~ng des Coniferins 
durcli Phenol und Sdzsiiiire iin So~inenlicht . besser dnrch Phenol, 
chloraaurcs I<aliiim und SalzaRure bei jeder Holzsnbst:inz eintritt. 
Endlicli hat Verfasscr durch Auskochen VOII Ilolz mit Wasser aus 
der Abkochnng durch Alkohol eiri Gnnimi gefiillt, das sclion in kid- 
tem Wasscr leicht liislicli ist, mit Blriessig einen Xiederschlag giellt 
nnd alkalische Kripferliisung direct nicht zu reduciren vermag. Die 
GelbGrbung von Holz durch Salzsiiurc allriii verschwindet dwch 
wicderholtes Auskochcn des Holzes niit Wasser und wird einer von 
deli erwahnten Verbindungen rerschiedenen Substanz zngeschriebell. 
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Verfasser hat auc.h die Empfindlichkeit der verschiedenen Holz- 
stoffreagentien gepriift und bei Phloroglucin, Indol und Pyrrol nahezu 
gleich gefunden. Er empfielilt deshalb zur Priifung auf Holzsubstanz 
das am leichtesten zu beschaffende Phloroglucin. Pinner. 

Analytische Chemie. 
Bestimmung deg Phosphors .in Eisen von J. L. S m i t h  (Americ. 

Journ. of Science XXIII, 316). 
Volumetrische Bestimmung von Kupfer und Blei von P. 

C a s a m a j o r  (Ann. Chim. Phys. (5) 26, 141. Siehe diese Berichte XV, 
1215). 

Untersuchungen iiber den Kohlensauregehalt der Luft von 
J. R e i s e t  (Ann. Chim. Phys. (5) 26, 145-222. A. M u n t z  und 
E. A u b i n  (daselbst, 222- 254) und D u m a s  (daselbst, 254- 261) 
lassen sich im Auszuge nicht wiedergeben. 

Ueber die Diff'usion eines unfiihlbaren Pulvers in einen 
festen Korper von L. M a r s d e n  (Ann. Chim. Phys. ( 5 )  26, 286. 
Siehe diese Berichte XIV, 1193). 

Bestimmung von Arsenik in Kupfer von A. H. S e x t o n  
(Chem. News 45, 255). Die Lijsung des Kupfers in Salpetersaiire wird 
mit einer geringen Menge salpetersauren Eisenoxydes versetzt , mit 
Aetznatron nahezu neutralisirt und rnit einem Ueberschusse von Na- 
triumacetat bis zum Kochen erhitzt. D e r  sehr sorgfaltig von jeder 
Spur Kupfer frei gewaschene Niederschlag wird mit Salzsaure gelijst 
durch Ammoniak alkalisch gemacht, Schwefelwasserstoff eingeleitet, 
die Losung des Antimon- und Arsensulfides vom Schwefeleisen abfiltrirt 
und nach Oxydation niit raucheiider Salpetersaure des Amen als hfag- 
nesiumammoniumsalz bestimmt. Das Scbwefeleisen hglt kein Arsen 
zuriick, wenn es frei von Kiipfer ist. Zur vollstlindigen Fallung der 
Arsensaure als basisches Eisensalz ist die anderthalbfache Menge Eisens 

Ueber die Bestimmung des Phosphors in Eisen und Stahl 
von E. A g t h e  (Chem. hTews 45, 284). Zur vollkommenen Abscheidung 
der Phosphorslure als phosphormolybdansaures Ammoniak geniigt nach 
dem Verfasser vierstiindige Digestion bei 50 - 80° C. Meist ist die 

Siehe diese Berichte XV, 1463. 

auf 1 Theil Arsen hinreichend. Sehertel. 

FIllung schon nach Ablauf einer Stunde beendet. Sehertel. 

Analyse eines Stiickes oxydirten Eisens vom Condenator 
des H. M. S. ,,Spartan" von R i c h a r d  C o w p e r  (Chem. SOC. 1882, 
256-2259), Das Eisen war  durch die Einwirkung des warmen See- 


